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La Maison
du Prieur

Auf Zeitreise Mystisch, sakral, anmu-
tig und ungemein schon, so prasentiert
sich Romainmdtier in-der kalten Jahres-
zeit. Vergessen ist der Sommer mit den
knipsenden Tagestouristen, vergessen
die Drangelei. Im Advent wird in der
altesten romanischen Abtei der Schweiz
eine beeindruckende Krippe installiert,
und gleich nebenan im monumentalen
Priorenhaus mit seinen gewaltigen Feuer-
stellen knistert am Sonntag das Feuer und
schmoren die Poulets, die der Gastgeber
und Koch Ueli Indermihle Giber dem of-
fenen Feuer zum Garpunkt fiihrt und mit
zerlassener Petersilienbutter, sekundiert
von einer perfekten Rosti, seinen Gasten
auftischt, begleitet von Weinen aus dem
Cave des 13 Coteaux. Das Leben ist schén.
Das «La Maison du Prieur ist «Die etwas
andere Beiz» 2023.

1323 Romainmaétier, Cour du Cloitre 18,
0244531201, www.maisonduprieur.ch




Die etwas andere Beiz

La Maison du Prieur in Romainmoétier, Waadt

Das Priorhaus ist voller Geschichte, das im
Winter verschlafene Romainmétier wire
die perfekte Kulisse fiir einen Historienfilm
oder einen disteren Krimi, dann, wenn im
November die Nebelschwaden und nicht
mehr die Tagestouristen um die Ecken der
stattlichen Hauser schleichen. Um es auf den
Punkt zu bringen: Romainmatier ist so ein-
zigartig wie sein «La Maison du Prieur», in
dem mittendrin Ueli Indermiihle steht, der
seit Jahrzehnten. Als Gastgeber, Koch, Trai-
teur und Freund der Kiinste verpasst er dem
Haus den kulinarisch wiirdigen Rahmen. Er
bedient zehn, 30 oder auch Hunderte von
Gasten mit der gleichen Sorgfalt und Perfek-
tion. Er ist ein Spitzenkoch, der kein Aufhe-
ben um sich macht, aber nichts dem Zufall
uberlasst. Klar produziert er eine exzellente

Bisherige Auszeichnungen:

2019:  «Metzgy in Ziirich

2020:  «Chez-le-Baronn in Epauvillers, Jura
2021:  «Jazzkantine» in Luzern

2022:  «Mediterrane Leckereien» in Solothurn

Foie gras (das gehort zur Waadt wie das
Amen in der Kirche), aber auch die saftigen
Coquelets, Giber dem knisternden Kaminfeu-
er geschmort und mit ausgelassener Butter
serviert, sekundiert von einer ausgezeichne-
ten Rosti, sind Momentaufnahmen, die im
Gaumen haften bleiben. Wer das erste Mal
diesen Ort besucht, kommt aus dem Stau-
nen nicht mehr heraus. Auch nach Erhalt der
Rechnung, die die Zufriedenheit nach dem
vorziiglichen Mahl nur unterstreicht. Diverse
Wege locken zum Verdauungsspaziergang:
wem nicht danach ist, halt sich am Eau-de-
vie fest und geniesst die einzigartigen Ge-
mauer, das Kaminfeuer und die Abtei, deren
Besichtigung zur Pflicht gehort. Auch fir
Atheisten. Mdge das hier mit Ueli noch lange
so weitergehen!
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